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/> Ladda ner var meny hir HEM NASTA BAKAT

Skog, sjo och gard

forratter

var sill om tre, inlagd med enbar, tranbar och 16k har tilsammans med boxholms kryddost fran sivans osthandel och knackebrdd fran lundstedts konditori
87
(sommelieren rekommenderar
mariestads export med snapspaket for 120)

svart trumpetsvampsoppa med nystan av potatis och surdegskorpa
81

(sommelieren rekommenderar
tin roof chardonnay 2007/ usa
eller mariestad continental/ sverige)

smaker fran vanern

rokt abborre med pepparotscreme och knackebrack
gravad vanerlax med hovmastarsas pa ragbrod
I6jrom pa smorstekt bréod med rodiok och creme fraiche
145
(sommelieren rekommenderar vinpaket for 155
domaine schlumberger gewurtztraminer les princess abbés 2007 / frankrike
& christmann riesling trocken qba 2010/ tyskland
& maison des princes sancerre 2010/ frankrike)

smaker fran skogen

svart trumpetsvampsoppa med nystan av potatis
ldgtempad vild and fran ryholm med syrad rodkal
viltpaté pa alg och hjort med lingonchutney
131
(sommelieren rekommenderar dryckespaket for 125
tin roof chardonnay 2007/ usa
& muratie pinot noir 2009/ sydafrika
& bernard 13 lager)

dr du besatt av t.ex | 6jrom kan du givetvis bestéalla enbart de:
fran vanern eller skogen”

Med reservation for andringar


http://www.sillochdynamit.se/pdf

varmratt fisk

vanergosfile med persiljedoftande gaddqueneller, rostade betor, tryffelskum, och
en potatis- och persiljerotspureé
218
(sommelieren rekommenderar
domaine schlumberger pinot gris les princes abbés 2008/ frankrike
eller wisby weisse/ sverige)

vaneraborrefilé pa rotfruktstickor slungade med rostad rapsolja, dragon, med krdmig remouladsas,
och potatisstavar rostade med dillfron
228
(sommelieren rekommenderar
pouilly fumé cave de perriere 2009/ frankrike
eller wisby pils/ sverige)

vegetariskt

tzaysauté med rostade betor, tryffelskum, och en potatis- och persiljerotspureé
175
(sommelieren rekommenderar
domaine schlumberger pinot gris les princes abbés 2008/ frankrike
eller wisby weisse/ sverige)

Med reservation for andringar
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varmratt kott

oxfile fran dalsjéfors med portvinskokta champinjoner, gyllene raraka med sveciaost, spada morétter och strosslad svartrokt bacon fran grevback
252
(sommelieren rekommenderar
steenberg shiraz 2008/ sydafrika
eller bernard 13 lager/ tjeckien)

confiterad vildandbrost fran ryholm med mustig appelsas, lattrokta applen, chutney och brungraddad pommes anna
225
(sommelieren rekommenderar
muratie pinot noir 2009/ sydafrika
eller mariestad continental/ sverige)

rosmarin- och vitlbksmarinerad lammrygg med ragu pa kantareller, betor och |6k serverad med ljuvligt graddad potatis- och svartrotgratang
228
(sommelieren rekommenderar
vigna paradisio 2009/ italien
eller sleepy bulldog pale ale/ sverige)

skomakarlada pa oxfile fran dalsjofors med isterband fran lugnas charkuteri, rédvinsas, kapris, strodd purjolok, och kramigt potatismos
182
(sommelieren rekommenderar
sartori regolo rosso veronese igt 2009/ italien
eller bistro lager/ sverige)

Med reservation for andringar



dessert

alskade creme brulee
72
(sommelieren rekommenderar vin de constance/ sydafrika eller
prezzokaffe skanerost)

alskade paron har lingoninkokt med var kramiga glass
78
(sommelieren rekommenderar sartori rerum recioto della valpolicella doc/ italien eller
prezzokaffe a mano)

alskade ost ganger 3 fran sivans osthandel
78
(sommelieren rekommenderar mouton cadet réserve 2007 sautenernes / frankrike eller
prezzokaffe skanerost)

alskade choklad ganger 3
har i form av brownie med pureé pa williamsparon, chokladfondant, och
var egen ljuvliga chokladglass i strut
97

(sommelieren rekommenderar moscatel de sétubal/ portugal eller
prezzokaffe a mano)

alskade pralin
var egen pralin
35
(sommelieren rekommenderar gérna dryck eller
prezzokaffe forza

alskade drickbara dessert
3¢l 89/6cl 129

irish coffe
(jamesson, kaffe, farinsocker och latt vispad gradde)

leonard sachs
(cointreau, kaluha, kaffe och latt vispad gradde)

alskade rokverk

montecristo nr 4
130

avo xo intermezzo
180

w chiircehill enitfire
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